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Produits surgelés

Suivez les instructions de conservation indiquées syr les emballages,




Viande max.

Volaille, haché et poisson max.

Produits surgelés

»
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Controlez la date limite de consommation.

Veillez au bon respect des températures lors du transport Vers le camp des denrées sensibles.

Les endroits ou 'on manipule de nourriture doivent &tre propres.

Lavez-vous régulierement les mains.

Ce qui est froid doit le rester: < 7°C. Attention aussi aux salades de pates!

Ce qui est chaud doit le rester:> 65°C

Dégelez les produits surgelés au frigo.

Cuisez bien la viande et le poisson.

Adaptez la gamme d'aliments a votre équipement.

Si vous ne disposez pas d'un frigo, achetez des produits moins périssables.
Quand clest prét, mangez ! Veillez 3 ce que le laps de temps entre la préparation
et la consommation soit le plus bref possible.



Ne réutilisez pas les restes de
Eliminez auss;j Jes aliments
a température ambiante,

repas, éliminez-les e plus vite possible,
Périssables qui sont restés plus de deux heures

Ne conservey pas les denrées déja cuisinges,

Les conteneurs a déchets ne doivent pas étre sjtugs 3

proximité des lieyx
des aliments,

de préparation et de cuisson
Sides Personnes sont malades (diarrhée, Vomissements, ),
désinfectez Jes toilettes 3 I'eay de Javel,
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